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KONDITIONIERUNG DER PRODUKTIONSSTATTE

Die Backerei Reffeling auf der Hervorster StralRe im
niederrheinischen Goch ist ein Traditionsbetrieb
und das seit tiber 120 Jahren. Seit Griindung der
Backereiim Jahre 1899 hat sich das Unternehmen
stets weiterentwickelt. Zum Einsatz kam das ener-
gieeffiziente adiabatische Kiihlsystem CoolStream
von Colt International in Verbindung mit einer
umfangreichen Warmeriickgewinnung aus dem
Backprozess. Durch die integrale Abwarmenutzu-
ng von Kalte- und Backprozessen ist es moglich,
ohne hohere energetische Aufwendungen fiir

die Erwarmung der AufRenluft, optimale Raumlu-
ftqualitaten und -konditionen fiir den Gesamtproz-
ess bereit zu stellen. Zusatzlich wird tiberschiissige
Warmeenergie aus der Warmeriickgewinnung zur
Prozessunterstiitzung bei der Teigflihrung oder

"People feel better in Colt conditions" | Version 05-2022

zur Heizungsunterstiitzung eingesetzt. Auf dem
Dach des Gebdaudeneubaus wurde eine Colt-Tris-
tar-Anlage mit einem Zuluft-Volumenstrom von
ca. 25.000 m*/h installiert. Diese versorgt den
Arbeitsbereich der Backstube, den Vorraum und
das Lager mit gefilterter Frischluft. Die Zuluft
wird mithilfe Liftungskanale verteilt und tiber
Gewebeschlauche zielgerichtet im Arbeitsbereich
eingebracht. Die Vorteile der textilen Gewebes-
chlduche sind, dass die Luftvolumenstréme mit
einer geringen Luftgeschwindigkeit zugfrei und
zielgenau eingebracht werden kénnen sowie eine
schnelle und kostengitinstige Reinigung moglich
ist. Neben der Klimatisierung zeichnet Colt in der
Backerei Reffeling auch flir den vorbeugenden
Brandschutz verantwortlich. Auf dem Bestands-
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gebaude wurde das veraltete Lichtband ersetzt
und mit zwei Brandliiftern des Typs Apollo erweit-
ert, in diesem Fall mit dem wetterunabhangigen
Sockelsystem Weatherlite. Dieses Sockelsystem,
integriert in das Liftungskonzept, ermoglicht

die natiirliche Entliiftung auch im Regenfall.

Der Neubau der Produktionsstatte der Backerei
Reffeling war die logische Konsequenz aus dem
stetigen Wachstum der Traditionsbackerei. ,Wir
sind eine regionale Backerei, da bot sich die
Zusammenarbeit mit Colt International als Klima-
und Brandschutzspezialisten aus der Nachbar-
schaft natiirlich an. ,,Die Colt-Losung ist fiir uns
ideal®, freut sich Joachim Reffeling liber die neue
Béackerei, die damit zukunftssicher aufgestellt ist.
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ANFORDERUNGSPROFIL:

Wdrmelasten im Sommer ausgleichen, die
Luftfeuchtigkeit im Backbereich regulieren,
Raumluftbedingungen optimieren sowie
Tageslicht

COLT-LOSUNG:

Adiabate Kiihlung in Kombination mit
einem Klimasystem, Lichtband und
Brnadschutz

COLT-PRODUKTE:
Tristar, Coolstream, Apollo, Weatherlite




